HOOFDGERECHTEN MET VIS

28.PLA PANENG @& ﬁ 16
Gebakken zalm met Thaise paneng curry
29.KENG DENG PLA &7 16

Rode curry met gebakken zeebaars filet,
bamboescheuten, groenten en kokosmelk

30.PLA SAM ROD ¥ 16

Gebakken zeebaars in een milde chilisaus

HOOFDGERECHTEN MET EEND
31.KENG PHED PED YANG 16

Gegrilde eend met rode curry, ananas en groenten

NOEDELGERECHTEN

Vegetarisch 13 Runds 14,5
kip 13,5

Scampi’s 14,5

varken 13,5

32.PAD THAI @ & ()

Traditioneel noedelgerecht met ei, sojascheuten
en huisgemaakte saus

33.PAD MIE &

Gebakken mie met verschillende groenten

34.PAD SIE IEW @

Gewokte noedels met ei, groenten en zwarte sojasaus

RIJSTGERECHTEN
36.KHAO PAD & ()

Gebakken rijst met groenten

Vegetarisch 13
Met kip of varkensviees 135
Met rundsvlees of scampi’s 14,5

KIDS MENUBOX
37.GEBAKKEN RIJST MET KIP EN 8

38.RIJST MET KIPFILET EN ZOETZURE SAUS 38

EXTRA'S

39.GEBAKKEN RIJST IPV RIJST/NOEDELS 2.5

39.RIJST OF NOEDELS 2.5
40.PINDASAUS 3

41.KROEPOEK 1,5
42.CASHEWNOTEN 1,5
43.GEBAKKEN EI 2,5
44 .SINGHA/CHANG (THAIS)BIER 3,5

PRIKTHAI

TAKE-AWAY MENU

TEL: 0494 246 771
MAIL: contact@prikthai.biz
OPENINGSTIJDEN:
dinsdag t/m donderdag van 16u30 tot 20u30
vrijdag t/m zondag 16u tot 21u

WWW.PRIKTHAI.BIZ



VOORGERECHTEN

1.PHO PIE PAK (4ST)& 6.5
Huisgemaakte loempia’s met groenten

2.PHO PIE KAI (4ST);§' 6.5
Huisgemaakte loempia’s met kip

3.SATE KAI (4ST)@ @ 7

Huisgemaakte satés van kipfilet met pindasaus

4.TOD MAN PLAA (4sT) & 7 () 65

Huisgemaakte viskoekjes met zoetzure chilisaus

5.KOENG HOM PAA (4ST) & &£ 4¥ 6.5

Garnalen in bladerdeeg met zoetzure saus

6.KRARIE PAP (4ST))& 6.5

Gefrituurde bladerdeegjes met kip, groenten en gele
kerrie met zoetzure saus

OEPEN

S
7.TOM KHA &

Kokosmelk soep met citroengras, galanga en champignons
Met kip 7
Met garnalen 7.5

()
8.TOM YAM &

Pittige Thaise soep met limoen en kruiden en op aanvraag
met kokosmelk
Met kip 7

Met garnalen 7.5
9.KENG JUED WOENSEN

Heldere bouillon met groenten en glasnoedels
Met kip 7
Vegetarisch 5.5

SALADES

11.YAM WOENSEN KOENG@ 14

Salade met glasnoedels, scampi’s, kip, ui, citroensap,
tomaten, verse munt en koriander

12.YAM NEUA YANG@ 14

Salade met gegrilde biefstuk, rode ui, chili, komkommer,
citroen, tomaten, verse munt en koriander

13.LAAB KAl &~ 14

20.PAD PRIK SOD &

Wokgerecht met verse chili en groenten

21.PAD PONG KAREE@ &

Wokgerecht met Thaise kerriepoeder, kokosmelk en
groenten

22.PAD KRATIAM PRIK THAI DAM@

Salade met rode ui, verse munt, citroengras, koriander,
vissaus en fijn gehakte kip

HOOFDGERECHTEN
15.PAD KRAPAW &

Wokgerecht met look, chili en Thaise basilicum

16.PAD PRIAUW WAN

Wokgerecht met groenten en zoetzure saus

17.PAD KING & &

Wokgerecht met gember en groenten

18.PAD NAM MAN HoI& P

Wokgerecht met oestersaus en groenten

19.PAD MED MAMUANG HIMAPAAN& @)

Wokgerecht met cashewnoten en groenten

i) Deze gerechten zijn licht pikant en kunnen op
eenvoudig verzoek extra pikant gemaakt worden

BlJ DE HOOFDGERECHTEN ZIJN
RIJST OF NOEDELS INBEGREPEN EN
KAN JE KIEZEN TUSSEN:

Wokgerecht met zwarte peper, look en lente-uitjes

e
23.PAD NAM PRIK PAO@

Wokgerecht met ui en paprika in geroosterde chilipasta

24.KENG MASAMAN &

(Enkel met kip of rundsvlees)
Stoofgerecht met gele curry, ui, aardappelen en pinda’s

25.KENG PANENG & & &

Kokosromige Paneng curry met chili en kaffirlimoen

26.KENG KIAW WAN ‘&

Groene curry met bamboescheuten, groenten en kokosmelk

27.KENG DENG&~

Rode curry met bamboescheuten, groenten en kokosmelk




